Anmélan om registrering av
livsmedelsanléggning

* Enligt artikel 6 forordning (EG) nr 852/2004

% e

SVEDALA KOMMUN

Personuppgifter som lémnas p& denna blankett kommer Anmdlan skickas fill:
att behandlas i datasystem hos Svedala kommun och B)’gg och MI||O
anvéndas for att lagra information i enlighet med bestémm-

elserna i personuppgiftslagen. Uppgifterna &r offentliga. Kommunhuset

233 80 Svedala

Registreringen avser:

[] Ny livsmedelsanlaggning [] Férandring av verksamhet i befintlig anlaggning [ Agarbyte

Anlaggningen som anmdalan avser géller en verksamhet som kommer att bedrivas:
(] Tills vidare Verksamheten beréknas starta:

[] Tidsbegransat Fr.o.m. t.o.m.

Livsmedelsanldggning

Anlaggningens namn (verksamhetens namn ut fill kund):

Besdksadress: Postnummer och ort:
Kontakiperson: E-post:
Telefonnummer: Mobiltelefonnummer:
Fastighetsbeteckning:

Verksamhetsutovare

Bolagets alternativt féretagarens namn:

Foretagets adress: Postnummer och ort:
Ansvarig person: E-post:
Telefonnummer: Mobiltelefonnummer:
Org.nr/ Personnr:

Mobil anléggning (i férekommande fall)

[] Fordon [] Vagn [] Tal [] Marknadsstand [ ] Annat, némligen:

Registreringsnummer/chassinummer: Adress och ort for uppstdllning:

Adress och ort fér bakomvarande lokal {férvaring av livsmedel, rengéring m.m.):

Ovrigt, exempelvis fillgang fill rinnande vatten och toalett:

Typ av verksamhet — Kryssa i aktuell ruta

[] Restaurang [] Pizzeria [] Gatuksk [] Caofé ] Bageri/konditori [] Kiosk
[] Butik med manuell hantering [] Butik med férpackade livsmedel [ ] Annat, némligen:

Vatten och avlopp

Vatten: Avlopp: Fettavskiljare:

[] Kommunalt [ ] Enskilt [] Kommunalt [] Enskilt ] Finns ] Finns inte

Uppdaterad 2012-08-20
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Uppgifter om verksamhetens storlek:

Portioner per dag (arsgenomsnitt) Antal érsarbetskrafter i grill/delikatess for butiker Industriell tillverkning (Mangd
Galler restaurang, café, storhushail: med manuell hantering: utg&ende produkt i ton/ér):
O farre én 25 O férre én 1 O férre Gn eft ton

0 25-80 01-2 01-3

0 80 - 250 02-3 03-10

0 250 -2 500 03-10 010-100

0 2 500 - 25 000 010-30 0 100 - 1000

0 25 000 - 250 000 O fler &n 30 0 1000 - 10 000

Uppgifter om verksamhetens risker avseende hantering av livsmedel:

] Tillagning av matrétter fréin ratt kott/fisk/fagel (t.ex. grillning av kyckling, tillagning av kebab eller pizza med kattfdrs.
Inklusive tillagning av stekfardiga kétt- och fiskprodukter som t ex réa hamburgare)

[] Nedkylning efter tillagning

[] Bearbetning/bearbetning av vegetabilier (t ex illverkning av sallad, uppskérning av grénsaker)

[] Beredning/bearbetning av bearbetade animaliska produkter (t ex tillverkning av pastasallad, smérgésar, smérgastértor eller
9 9 p 9 p 9 9
gréddtértor. Gréaddning av pannkakor/véfflor eller skivning av skinka, bitning av ost)

] Beredning/styckning/malning av rétt kétt (t ex marinering eller styckning av kdtt, malning av kéttfars)
[] Ateruppvérmning av fardiglagad mat med efterféljande servering
[] Varmhélining med efterfsljande servering

[] Transport av varmhéllina livsmedel (t ex tillagning i centralkdk fsljt av varmhallen transport till serveringskak)

L] Kylférvaring
] Upptining

] Manuell hantering av glass [t ex férsélining av mjukglass, kulglass)

[] Bakning av matbréd, hért brod eller torra kakor
[] Hantering av livsmedel som inte kraver kylférvaring { t ex forsalining av frukt, grénsaker, godis)
[] Hantering av frysta livsmedel (t ex férsélining av férpackad glass)

[] Uppvarmning av fryst, bearbetad produkt (t ex pizzabitar fér direkt forsaljning)

Uppgifter om kanslig hantering. Verksamheten serverar mat fill:

[] Aldreboenden L] Sjukhus [] Férskolor L] Allergiker
Uppgifter om markning och presentation av livsmedel: Exempel:
Industri utan huvudkontor. Importdr som &versétter mérkning, dven
[] Utformar markning samt mérker/férpackar livsmedel butiker som importerar sjélva. Butik med egen fillverkning, t.ex. av
matlédor.
Huvudkontor. Importérer som tar in fardigmérkta livsmedel.
[] Utformar markning med mérker/férpackar inte Matméklare.

Legotillverkning av livsmedel p& uppdrag av annan
livsmedelsféretagare. Livsmedelstéretagare som tillverkar ett livsmedel

] Utformar inte markning men marker/forpackar men som f&r fardigt markningsunderlag frén eft huvudkontor. Butik med
livsmedel egen tillverkning men med centralt styrd mérkning, t.ex. grillad
kyckling/bake off brad.
[] Utformar presentation/meny men mérker/frpackar Fristdende restauranger. Cateringverksamhet. Skol- och forskoleksk
inte livsmedel samt vérdinrdttningar som gdr egen matsedel.
Butik med enbart férpackade livsmedel. Franchiserestauranger. Skol-
[ ]Utformar inte presentation/meny och och férskolekdk samt vardinrétningar med centralt framtagen matsedel.
marker/férpackar inte Kyl- och fryshus.
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Beskriv verksamheten som ni planerar i er livsmedelsanlaggning utférligt, utifrdn nedanstéende punkter:

e Varusortiment
- Vilken typ av livsmedel ska hanteras/saljas?

e Typ av hantering/beredning
- Vad ska tillagas? Hur ska det tillagas?

e Omfattning
- Typ av matrattere

e  Beredningsgrad
- Lagas allt frén grunden eller kdps vissa livsmedel som halvfabrikat eller helfabrikate
(t ex jordiga rotfrukter, skalade rotfrukter, rétt kott/fisk/fagel som fodrar beredning t.ex. réa hamburgare,
halvfabrikat, t ex ostekta kéttbullar fardiga for varmebehandling, helfabrikat t ex stekta kattbullar dér endast
ateruppvdrmning aterstdr)

o  Eventuell utleverans av mat
- Erbjuds catering till kunder eller géller endast kép/avhdmtning i verksamhetens lokaler?

Verksamhetsbeskrivning:

Egenkontroll

Alla verksamheter ar skyldiga att ha ett system for egenkontroll som ar anpassat till verksamheten. Syftet med
egenkontrollen ar att forebygga halsorisker och sakerstalla redlighet. Nar ni besoks av livsmedelsinspektéren ska ni
kunna presentera ert system fér egenkontroll.

Avgift
e En avgift for registrering av anlaggning kommer att tas ut. Avgift tas ut Gven om anmdalan dtertas och avskrivs.
e En arlig kontrollavgift tas ut frdn och med det ar som verksamheten startar.

Uppstart
En verksamhet som ska registreras far pabérijas tidigast tva veckor efter det att anmalan |amnats in till Svedala
kommun, eller dessférinnan om ni har tagit emot en registreringsbekraftelse frén Bygg och Miljkontoret.

Underskrift

Ort och datum:

Behéorig firmatecknares underskrift: Namnfértydligande:
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